
AGUAS FRESCAS   

 33cl.  

 2,50€

● TAMARINDO
Pulpe de tamarin (fruit exotique acidulé)

● HORCHATA

Eau de riz, infusion de cannelle, vanille, amandes

● JAMAICA
Fleur d’hibiscus infusée

SODAS / eaux       3,90€

33cl.

● COCA COLA  

  

 ● COCA ZERO     ● ORANGINA 25cl.

50cl.

● SAN PELLEGRINO 
   GAZEAUSE 

       ● VITTEL 

JARRITOS     4,70€ 
Boisson pétillante à base de fruits « hecho en mexico »

● CITRON VERT         ● GOYAVE         ● MANGUE

● MANDARINE      

● ANANAS    

 ● PAMPLEMOUSSE

CERVEZAS     

Les bières bouteilles  35,5cl.   

7€

         ● NEGRA MODELO            
             Bière ambrée            

       ● PACIFICO     ● MODELO ESPECIAL
              Bière blonde                Bière blonde

  

 Bière pression

●  MICHELADA 8,50€ ● CHELADA 7,50€

 

cocktails FROZEN  

● MARGARITA        ●
    

Verre 20cl 9€     Pichet 1L 35€

shots  

TEQUILA
● BLANCO 6€     ● REPOSADO  11€    

● MEZCAL 7€

DESSERTS    

● 

MOUSSE AU CHOCOLAT      ● 

PANACOTTA DE CAJETA

● PASTEL TRES LECHES 
   

48 BOULEVARD DE CLICHY
75018 PARIS

01 88 61 04 05
Prix nets en €, taxes & services compris, CB à partir de 1€, les chèques ne sont pas acceptés. 

La direction n’est pas responsable des objets perdus ou détériorés.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Origen des nos viandes: Volaille - Bretagne, porcine - Perche, bovine - Normandie 

 MARGARITA PASSION 
Tequila, citron, tripple sec Tequila, fruit de la passion, tripple sec

● CORONA 0% ALCOOL 6,50€    

● FLAN COCO

6€
      

37cl.

Bouteille verre

@aca.restaurants
●  Corona  25cl.   3,80€      ● Corona  50cl.  6,90€

(Bière pression corona avec jus de tomate,       (Bière pression corona avec 
mélange de sauces, citron et tajín)  

● 7UP

 ● CANTARITO 33cl. 9€
Cocktail mexicain: Tequila 100% agave avec tonic pamplemousse,

                                    jus d’orange, citron et tajín

cafe 2,50€

● EXPRESSO      
● ALLONGE

● THÉ VERT MAISON AVEC GRAINE DE CHIA

Bouteille verre

cocina mexicana 

4cl.

FR

VIN  

Verre 12cl.  5€      Bouteille  75cl.   23€

(VIN DE FRANCE)

● Le Fruite Défendu Rouge Bio

●   Le Fruit Défendu Blanc  
● Le Fruit Défendu Rosé

Verre 12cl.  7€      Bouteille  75cl.   29€

● AOP Languedoc Magellan Pezenas Rouge Bio
● Magellan Chardonnay

       ●  MARGARITA TAMARIN 
Tequila, tamarin, tripple sec 

citron et sel)

+1,50€ bière en bouteille au choix +2,50€ bière en bouteille au choix



LAS ENTRADAS

● GUACAMOLE 7,50€
servi avec des chips de maïs

Avocat,oignons, coriandre, tomates, citron vert et

● GUACAMOLE MANGO 8€
servi avec des chips de maïs

Avocat, oignons, citron vert, mangue, coriandre 
pickles d’oignons rouges

● GUACAMOLE AU COULIS DE CHIPOTLE 8€
servi avec des chips de maïs

Avocat, oignons, citron vert, coriandre, tomate
et sauce chipotle (pimenté)
● NACHOS ACA 10€

servis avec des chips de maïs garnies de
Haricots noirs, chorizo maison, guacamole, cheddar fondu

● QUESADILLAS FROMAGE GUACAMOLE 9€
Tortilla de blé avec fromage fondu, guacamole, oignons, coriandre

● TOTOPOS (CHIPS DE MAÏS) Suppl. 2€

● PETITE GALETTE DE MAÏS OU BLÉ (LA PAIRE) 1€

LOS TACOS DEL mar (hors formule)  

 Galette souple à base de farine  deblé  (13cm) 
garnie selon votre choix

● TACOS DE PESCADO ESTILO ENSENADA 4,50€
Tempura de poisson blanc (Lieu) avec coleslaw et pickles d’oignon rouge

●
 

TACOS DE CAMARON ESTILO ENSENADA 4,90€
Tempura crevettes avec coleslaw et pickles d’oignon rouge 

Plats végétariens

* Pico de gallo : mélange de tomates, coriandre, oignons

LOS TACOS   3,5 €

 Galette souple à base de farine de blé ou maïs (sans gluten)        
      

     
  ● FORMULE 3 TACOS    10€

            

DE trigo
● DESHEBRADA DE RES

Bœuf effiloché melangé avec des oignons, poivrons et

● POLLO ASADO
Poulet grillé avec salade, guacamole et pico de gallo*

● CHORIQUESO
Chorizo maison avec fromage fondu

● AMERICANO
Poulet grillé avec fromage fondu

● CARAMELO
Bœuf effiloché melangé avec des oignons, poivron 

et fromage fondu

● GRINGA
Porc mariné à l’orange & aux épices avec fromage fondu

● FRIJOLES
Haricots noirs avec fromage fondu

● NOPALQUESO
Cactus avec fromage fondu

● CHAMPIQUESO
Champignons sauce guajillo avec fromage fondu

DE MAIZ   
● AL PASTOR

Porc mariné à l’orange et aux épices avec ananas. 

● BARBACOA
Bœuf effiloché aux épices 

● COCHINITA PIBIL
Porc mijoté à l’achiote (épice) avec pickles d’oignons rouges

● TINGA DE POLLO
Poulet efilloché aux chipotle

● CHAMPIÑONES AL AJILLO
Champignons sauce guajillo

● GUACAMOLE
Avocat avec oignons, coriandre, tomates et citron vert

BURROs   10 €

Grande galette souple (30cm) à base de farine de blé, roulée, 
assortie de guacamole, salade ou riz à la mexicaine, haricots
noirs, tomates, fromage fondu et garnie selon votre choix 

● DESHEBRADA DE RES 
Bœuf effiloché melangé avec des oignons, poivrons et 

● AL
 
PASTOR

Porc mariné à l’orange & aux épices , oignons, 

● POLLO ASADO
Poulet grillé et salade

● VEGETARIANO
Champignons avec cactus et riz à la mexicaine

● ACA PULCO (suppl. 2€)
Tempura de poisson blanc avec coleslaw, riz à la mexicaine, 

chipotle (pimenté), salade et pickles d’oignon rouge

BOWL MEXICANO  11,90 €

    
● PESCADO (SUPP.1,50)

Tempura de poisson avec guacamole champignones ajillo, coleslaw  

● CARNE
Bœuf effiloché melangé avec des oignons et poivrons, haricots  

●
  
TINGA DE POLLO 

Poulet effiloché aux chipotle, haricots, riz à la mexicaine, oignons 

●   BARBACOA 
Boeuf effiloché aux épices, haricots, riz à la mexicaine, oignons 

● CAMARONES (SUPP.1,50)
Tempura crevettes avec coleslaw, champignons sauce guajillo, oignons 

guacamole, riz à la mexicaine, coriandre et pickles d’oignon rouge

QUESADILLAS 
            CAMPECHANAS  10, 90€

 

Grande galette souple (25 cm) pliée à base de farine de blé 
assortie de fromage fondu & garnie selon votre choix

● CARNE
 Bœuf effiloché avec chorizo maison, cactus, oignons 

et poivrons 

● VEGETARIANA
 Haricots noirs avec cactus et champignons  

(13cm) garnie selon votre choix. Tous avec oignons et coriandre 

SUGGESTION BIRRIA 20cl.** +2¤
BOUILLON DE BOEUF, CHIPOTLE, OIGNON ET CORIANDRE

● CARNITAS
Porc confit avec guacamole

 

ananas et salade

jalapeños, oignons, coriandre et fromage feta

riz à la mexicaine, oignons, coriandre et pickles d’oignon rouge 

guacamole

*** Riz à la mexicaine : avec grains de maïs

antojitos mexicanos 
● CHILAQUILES ROJOS 

(en-cas traditionnel)

Chips de maïs en sauce tomate chipotle, crème fraîche, oignons,
poulet (ou champignons option végétarienne), coriandre et fromage fondu

● CHICHARRON AVEC GUACAMOLE
Poitrine de pork frit accompagnée de guacamole, coriandre, oignons,

9€

10,90€

● VEGETARIANO
Salade, coleslaw, champignons sauce guajillo, coriandre

 

riz à la mexicaine

● CARNITAS
Porc confit avec salade

pickles d’oignon rouge et chips de maïs

pickles d’oignons rouges

pickles d’oignons rouges

riz à la mexicaine, tomates, fromage feta, cactus, huile d’olive 

riz à la mexicaine, guacamole, fromage feta, oignons, coriandre
et pickles d’oignon rouge

guacamole, fromage feta, coriandre et pickles d’oignon rouge

guacamole, fromage feta, coriandre et pickles d’oignon rouge

 et pickles d’oignon rouge



AGUAS FRESCAS     2,50€

● TAMARINDO
Tamarind pulpe a tangy exotic fruit

● HORCHATA
Rice water, cinnamon infusion, vanille, almonds

● JAMAICA

Infused hibiscus flower

SODAS/ EAUX    

Glass bottle

● COCA COLA      ● COCA ZERO    ● ORANGINA 25cl.

50cl.

●  SAN PELLEGRINO
     sparkling water

       ● VITTEL

JARRITOS  

37cl.

     
Sparkling fruit drink « Hecho en México »

● LEMON         ● GOYAVE         ● MANGO

● MANDARINE        ● PINEAPPLE
  ● GRAPEFRUIT  

CERVEZAS      7€
Bottle beers 35,5cl. 

 

       

 

 ● NEGRA MODELO  

     

     Dark beer                

          ● MODELO ESPECIAL           ● PACÍFICO
                     Light beer                           Light beer

Draft beer
       ● Corona  25cl.   3,80€           ● Corona  50cl.  6,90€

     ● Michelada  50cl.   8,50€       ● Chelada  50cl.  7,50€
(Draft beer corona with tomato juice,   (Draft beer corona with 

lemon, mix of sauces and tajín) 

COCKTAIL FROZEN  

● MARGARITA 
(TEQUILA WITH LEMON)

● MARGARITA PASSION
(TEQUILA WITH PASSION FRUIT)

Glass 20cl.  9€     1L.  35€

DESSERTS    6€ 

● CHOCOLATE MOUSSE

● PANACOTTA DE CAJETA

● PASTEL DE TRES LECHES  

SHOTS  
   

 

TEQUILA

● BLANCO  6€                    ● REPOSADO 11€

● MEZCAL 7€      

48 BOULEVARD DE CLICHY
75018 PARIS

01 88 61 04 05
Prices net in  €, taxes & services included, CB from 1€, the restaurant does not accept bank checks. 

The direction is not responsable for lost or damaged objects.

The excess of alcohol is dangerous for health , consume with moderation.

cocina mexicana 

● COCONUT FLAN

CAFE   
   

 

● EXPRESSO

2,50€

● LARGE

3,90€

4,70€

33cl.

@aca.restaurants

● CORONA 0% ALCOHOL  

 ● 7UP

33cl. 

            
●

 
CANTARITO 33cl. 9€

Mexican cocktail : Tequila 100% agave, tonic grapefruit, 
                        orange juice, lemon and tajín 

● GREEN TEA HOUSE MADE WITH CHIA SEEDS

Glass bottle 

Origin of our meats: Poultry - Brittany, pork - Perche, cattle - Normandy

4cl.

6,50€

ENG

          

wine (from france)

Glass 12cl.  5€      Bottle  75cl.   23€

      
      

● Le Fruit Défendu Rouge Bio (Red)

●
 

 
Le Fruit Défendu Blanc (White) 

  ● Le Fruit Défendu Rosé  (Pink)

Glass 12cl.  7€      Bottle  75cl.   29€

      
     ● AOP Languedoc Magellan Pezenas Rouge Bio (Red)

 
 

  ● Magellan Chardonnay (White)

● MARGARITA TAMARIND
(TEQUILA WITH TAMARIND) 

still water

+2,50€ bottle beer choice+1,50€ bottle beer choice

lemon and salt)



LAS ENTRADAS

● GUACAMOLE 7,50€
with corn chips

Avocado mixed with onions, coriander, tomatoes, lemon 

● GUACAMOLE MANGO 8€
with corn chips

Avocado mixed with onions, coriander, tomatoes, mango 

● GUACAMOLE AU COULIS DE CHIPOTLE 8€
with corn chips

Avocado mixed with oignons, coriander, tomatoes, lemon,  
chipotle sauce (spicy) and a touch of red onion

● NACHOS ACA 10€
with corn chips

Beans with home made chorizo, guacamole, melted cheddar 
 feta cheese, jalapeños, onion and coriander

● QUESADILLAS FROMAGE GUACAMOLE 9€
Small quesadillas accompanied with guacamole onions, 

● TOTOPOS (CORN CHIPS  )  2€

●  CORN/ WHEAT TORTILLA (THE PAIR) 1€

LOS TACOS DEL mar
   (not included in the set menu) 

Wheat tortilla (13cm) filled by your choice

● TACO DE PESCADO ESTILO ENSENADA  
Tempura white fish (Saithe) avec coleslaw and a touch of red onion 

● TACO DE CAMARON ESTILO ENSENADA  
Tempura shrimps avec coleslaw and a touch of red onion

Vegetarian dishes

*  Pico de gallo : mix of tomatoes, coriander, onions

LOS TACOS    3,5 €

Corn (sans gluten)/ wheat tortilla (13cm) filled in by your choice      
  

● SET MENU 
3

 
TACOS

  
10€

           

DE trigo
● DESHEBRADA DE RES

Shredded beef with pepper, onions and guacamole

● POLLO ADOBADO
Grilled chicken avec salade, guacamole and pico de gallo*

● CHORIQUESO
 Home made chorizo with melted cheese

● AMERICANO
Grilled chicken with melted cheese

● CARAMELO
Shredded beef, peppers, onions with melted cheese

● GRINGA
Marinated pork in orange and spices with melted cheese

● FRIJOLES
Beans with melted cheese

● NOPALQUESO
Cactus with melted cheese

● CHAMPIQUESO
Mushrooms in sauce guajillo with melted cheese

DE MAIZ   

● AL PASTOR
Marinated pork in orange and spices 

  with pineapple

● BARBACOA
Marinated shredded beef in spices 

●
 
COCHINITA

 
PIBIL

Stewed pork with achiote (spice) and 

● TINGA DE POLLO
Grilled chicken in sauce tomate chipotle

● CHAMPIÑONES AL AJILLO
Mushrooms in sauce guajillo

●
 
GUACAMOLE

Avocado mixed with onion, coriander, tomatoes and lemon

 
BURROs   10 €

Wheat tortilla (30cm) rolled with guacamole, beans, tomatoes  
melted cheese 

●  DESHEBRADA DE RES
Shredded beef with onions, peppers, 

● AL PASTOR

● POLLO ADOBADO
Grilled chicken and salad

● VEGETARIANO
Mushrooms, cactus and mexican rice  

● ACA PULCO (suppl. 2€)

Tempura de white fish with coleslaw, chipotle sauce (spicy), 
salad, mexican rice, without beans and without cheese

BOWL MEXICANO  11,90 €

●  
PESCADO

 
(suppl.

 
1.50€)

Tempura fish with mexican rice, mushrooms in sauce guajillo, 
onion, coriander, guacamole, coleslow and red onion

●
 

CARNE
Shredded beef with onions and peppers, mexican rice, onion,

● BARBACOA
 Shredded beef with spices, mexican rice, onion, coriander  

● TINGA DE POLLO
Grilled chicken cooked in sauce tomatoe chipotle, mexican rice, 

● CAMARONES (suppl. 1.50€)
Tempura shrimps with mexican rice, mushrooms in sauce guajillo

 guacamole,onion, coriander, coleslow and red onion

            QUESADILLAS 
                        CAMPECHANAS  10,90 €

 Wheat tortilla (25cm) filled by your choice

● CARNE
Shredded beef with home made chorizo, cactus, 

onions, peppers and melted cheese

● VEGETARIANA
 Beans, cactus, mushrooms and melted cheese

SUGGESTION BIRRIA 20cl** +2€
 

BEFF BROTH, CHIPOTLE, ONION AND CORIANDER

4,50€ ● CARNITAS
Confit pork and guacamole 

All with onion and coriander base of mexican rice or salad,

**Mexican rice : with grains of corn 

All with onion and coriander

● VEGETARIANO
Mushrooms in sauce guajillo with cactus, coleslaw, mexican rice

black beans, guacamole, tomatoes, fromage feta, olive oil and salade 

ANTOJITOS MEXICANOS

● CHILAQUILES ROJOS

● CHICHARRON CON GUACAMOLE
Fried pork belly accompanied by guacamole mixed with onions, coriandre 

Corn chips in red sauce (tomate chipotle), coriander, onions, cream,  
chicken (or mushrooms vegetarian option) and melted cheese

9€

10,90€

coriander and a touch of red onion

and a touch of onion rouge 

and a touch of red onion

and a touch of red onion

and mexican rice

Marinated pork in orange with spices,  
 pineapple and salad

● CARNITAS
Confit pork and salad 

4,90€

and touch of red onion

black beans, coriander, guacamole, red onion and feta cheese

black beans, guacamole, red onion and feta cheese

onion, coriander guacamole, black beans red onion and feta cheese



AGUAS FRESCAS    33cl.   2,50€

● TAMARINDO

Pulpa de tamarindo, fruta exótica agridulce

● HORCHATA

Agua de arroz, vainilla, almendras y canela

● JAMAICA
Flor de jamaica 

SODAS / eaux       

33cl.

● COCA COLA      ● COCA ZERO     ● ORANGINA 25cl.

50cl.

● SAN PELLEGRINO
  GASEOSA

      ● VITTEL

JARRITOS       

Bebida gaseosa a base de frutas “ hecho en México ” 

 

● LIMÓN         ● GUAYAVA         ● MANGO

● MANDARINA             ● TORONJA    ● PIÑA

CERVEZAS     

Les bières bouteilles  35,5cl.   

7€

          ● NEGRA MODELO         
                 Cerveza oscura           

  

   

● PACÍFICO     ● MODELO ESPECIAL
            Cerveza clara                 Cerveza clara   

Cerveza de pressión     

●

 

Michelada 50cl.  8,50€ ● Chelada 50cl.   7,50€

 

●

 

Corona  25cl.   3,80€           ● Corona  50cl.  6,90€

 

Postres    

● MOUSSE DE CHOCOLATE

● PANACOTA  DE CAJETA

● PASTEL DE TRES LECHES    
 

shots   

   ● BLANCO 6€     ● REPOSADO 11€
         

 ● MEZCAL 7€

CAFE   
  

  ● EXPRESSO 

2,50€

48 BOULEVARD DE CLICHY
75018 PARIS

01 88 61 04 05
  nos on seuqehc sol ,€1 ed ritrap a BC ,sodiulcni soicivres y sotseupmi ,€ ne soten soicerP

aceptados. La dirección no es responsable de objetos perdidos o dañados.

El abuso del acohol es dañíno para la salud, consuma con moderación.

  ● LARGO

● FLAN DE COCO

3,90€
COCKTAIL FROZEN  

● MARGARITA ● MARGARITA PASSION
(TEQUILA CON MARACUYÁ) 

Vaso 20cl.  9€     1L.  35€

6€

37cl.

Botella de vidrio

@aca.restaurants

4,70€

● CORONA 0% ALCOHOL 6,50€

(Cerveza presión corona con jugo de tomate,   (Cerveza presión corona, limón y sal)
limón, mezcla de salsas, sal)  

● 7UP

    
 

●
 

CANTARITO 33cl. 9€
Coctél mexicano: Tequila100% agave con tonico de toronja
                       jugo de naranja, limón y tajín 

●
 

TÉ VERDE DE LA CASA CON GRANOS DE CHÍA

Botella de vidrio

cocina mexicana 

4cl.

ESP

                 

VINO (vin de france)

      
       

Vaso 12cl.     5€      Botella  75cl.   23€

● Le Fruit Défendu Rouge Bio (tinto)

●
 

 
Le Fruit Défendu Blanc (blanco)

  ● Le Fruit Défendu Rosé (rosado) 

● AOP Languedoc Magellan Pezenas Rogue Bio (tinto)

● Magellan Chardonnay (blanco)

(TEQUILA CON LIMÓN)

Vaso 12cl.     7€      Botella  75cl.   29€

● MARGARITA TAMARINDO
(TEQUILA CON TAMARINDO)

Origen de nuestra carne: Avez - Bretaña, cerdos - Pértiga, bovinos - Normandia
+1,50€ cerveza en botella +2,50€ cerveza en botella



LAS ENTRADAS

● GUACAMOLE 7,50€
servido con totopos

Aguacate con cebolla, cilantro, tomate, limón 

● GUACAMOLE MANGO 8€
servido con totopos

Aguacate con cebolla, cilantro,limón, mango

● GUACAMOLE CON CHIPOTLE 8€
servido con totopos

Aguacate con cebolla, limón, tomate

● NACHOS ACA 10€
servido con totopos

Frijoles, chorizo de la casa, guacamole, queso cheddar,
jalapeños, queso feta, cebolla y cilantro

● QUESADILLAS FROMAGE GUACAMOLE 9€
Tortilla de harina con queso fundido, guacamole

cebolla, cilantro y cebolla morada encurtida 

● TOTOPOS (CHIPS DE MAÍZ) 2€

● TORTILLA DE MAÍZ/ HARINA (EL PAR) 1€

Los tacos del mar     

(Fuera de fórmula)

Tortilla de harina (13cm) con la garnitura de su elección

●  TACO DE PESCADO ESTILO ENSENADA   
Tempura de pescado blanco (Carbonero) con ensalada de col 

●
Tempura de camarones con ensalada de col

Platos vegetarianos

* Pico de gallo

 

: mezcla de tomates, cilantro, cebolla

LOS TACOS   3,5 €

Tortilla de maíz (sin gluten) o trigo (13cm) con la guarnición de 
 su elección. Todos con cebolla y cilantro

                             
             

            

DE trigo
● DESHEBRADA DE RES

Carne de res desmenuzada con cebolla pimientos 

● POLLO ASADO
Pollo asado con ensalada, guacamole y pico de gallo*

● CHORIQUESO
Chorizo de la casa con queso fundido

● AMERICANO
Pollo asado con queso fundido

● CARAMELO
                Carne de res desmenuzada con cebolla, pimientos 

 
   y queso fundido

● GRINGA
Puerco marinado en naranja y especias con queso fundido

● FRIJOLES
Frijoles con queso fundido

● NOPALQUESO
Nopales con queso fundido

● CHAMPIQUESO
Champiñones en salsa guajuillo con queso fundido

DE MAIZ   
● AL PASTOR

Puerco marinado en naranja y especias con piña

● BARBACOA
Carne de res marinada en especias

● COCHINITA PIBIL
Carne de puerco al axiote y cebolla morada encurtida

● TINGA DE POLLO
Pollo asado en salsa chipotle tomate

● CHAMPIÑONES AL AJILLO
Champiñones en salsa guajillo

● GUACAMOLE
Aguacate con cebolla, cilantro, tomate y limón

BURROs   10 €

Tortilla de harina (30 cm), enrollada y relleno de queso, guacamole 

● DESHEBRADA DE RES 
Carne de res desmenuzada mezclada con cebolla y pimientos 

con arroz a la mexicana 

● AL PASTOR
Puerco marinado en naranja y especias con piña con ensalada

● POLLO ASADO
Pollo asado con ensalada

● VEGETARIANO
Champiñones con nopales y arroz a la mexicana

● ACA PULCO (suppl. 2€)
Tempura de pescado blanco con ensalada de col,

chipotle (picante), arroz a la mexicana, sin queso y sin frijoles

BOWL MEXICANO  11,90 €

● PESCADO (SUPP.1,5€)
Tempura de pescado acompañado de frijoles, arroz a la mexicana, 

champiñones ajillo, ensalada de col, guacamole

● CAMARONES (SUPP. 1,5€) 
Tempura de camarones acompañada de frijoles, arroz a la mexicana

champiñones ajillo, ensalada de col y guacamole

● CARNE
Carne de res desmenuzada con cebolla, pimientos  
arroz a la mexicana, frijoles, queso feta y guacamole

● TINGA DE POLLO
Pollo asado en salsa chipotle, arroz a la mexicana,

 frijoles, queso feta y guacamole

● BARBACOA
Carne desmenuzada marinada en especias, arroz 

a la mexicana, frijoles, queso feta y guacamole

   QUESADILLAS                            CAMPECHANAS  10,90€
 

Tortilla de harina (25 cm) doblada en dos con queso fundido y relleno 
con la guarnición de su elección. Todas con cebolla y cilantro

● CARNE
 Carne de res desmenuzada con pimientos, chorizo de la casa, 

nopales y queso fundido

● VEGETARIANA
Nopales con champiñones, frijoles y queso fundido

● CARNITAS
Puerco confitado con guacamole

SUGESTIÓN BIRRIA** +2¤
CALDO DE RES/ CHIPOTLE/ CEBOLLA/ CILANTRO

TACO DE CAMARON ESTILO ENSENADA 4,90€

4,50€

frijoles, tomate, base ensalada o arroz a la mexicana*  
         y la guarnición de su elección 

● FORMULA 3 TACOS 10€

●  VEGETARIANO
Champiñones ajillo con cactus, ensalada de col, 

arroz la mexicana, frijoles, queso feta, guacamole

antojitos mexicanos 

● CHILAQUILES ROJOS

● CHICHARRON CON GUACAMOLE

Panza de cerdo frito crujiente acompañado de guacamole, cebolla, 

Totopos en salsa tomate chipotle, cebolla, cilantro, crema y queso fundido
9€

10,90€

cilantro, cebolla morada encurtida y totopos  

y cebolla morada encurtida

y cebolla morada encurtida

● CARNITAS
Puerco confitado con ensalada

* Arroz a la mexicana : con maíz

y cebolla morada encurtida 

y cebolla morada encurtida 

 acompañados de pollo o champiñones (opción vegetariana)

y guacamole

Todos con cebolla morada encurtida

lechuga y un poco de aceite de oliva

 y salsa chipotle (picante)


